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3 of 4 gangen keuze menu mei/juni 2024

Voorgerechten

Carpaccio van rund, truffelmayo, rucola, zongedroogd tomaatje, fijne zadenmix
Vitello Tonnato, tonijnsaus, rucola, zongedroogd tomaatje, fijne zadenmix
Taartje van gerookte zalm, chilimayo, garnituur van sla & minikruiden

Garnalen gebakken in knoflookolie +€ 3,50

De voorgerechten worden geserveerd met brood en boter

Tussengerechten soep

Tomatensoep, lente- ui en bieslookV

Aspergesoep, ei, peterselie V

Hoofdgerechten

Zalm filet, asperges, groente garnituur, kruidenolie, beurre blanc saus
Varkenshaas met bacon, asperges, groente garnituur, rijke vleesjus

Malse biefstuk, asperges, groente garnituur, rijke vleesjus +€6,50

Bij de hoofdgerechten serveren wij frites op tafel

Dessert

Chocolade bavarois, frambozen, slagroom
Coupe aardbeien, vanille ijs, aardbeien en slagroom
Koffie / thee of cappuccino met bonbon

3 gangen menu- soep — hoofdgerecht — dessert € 32,50

3 gangen menu — voorgerecht — hoofdgerecht — dessert € 35,50

4 gangen menu — voorgerecht — soep — hoofdgerecht — dessert € 39,50



